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" RIESLINGS

" Zeltinger

Ty’

REGIONAL NATURLICH NACHHALTIG

I

Unsere Klche hat bis 21.00 Uhr fur Sie gedffnet.

WINTER-MENU

IN DREI GANGEN

Kiirbiscremesuppe
gerostete Kurbiskerne | Kurbisstrudel

* %k *

Wildschweinragout mit gebratenen Pilzen
Spatburgundersauce | Apfel | Quitte | Preiselbeer | Semmelknédel

oder

Hausgemachte Kiirbis-Gnocchi
Buffelricotta | Salbeibutter

* ¥k %

Riesling-Glithweincreme
Quittengelee

Menii pro Person 49,- Euro
Vegetarisches Menii pro Person 43,- Euro
Aufpreis pro Person mit Weinbegleitung 20,- Euro
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FLUSSIGES

Bouillabaisse - feine Fischsuppe
Baguette | Krauter-Knoblauchdip

Kiirbiscremesuppe
gerdstete Kurbiskerne | Kurbisstrudel

Klare Wasserbiiffel-Knochenbriihe
Gemusestreifen | MarkkléRchen

Roochter Hackfleischsupp
mit Lauch

SALATE

14!' MLZ ay W

Setp hagle wid
9,- wpthy wapnss dwy
1t
9,-
9,-

einige Gemuse- oder Salatzutaten kommen vom DRK Cusanus-Hofgut und von Familie Grieshop

in Erden

Kleiner Salatteller als Beilage

Grof3er Salatteller mit

...rosa gebratenen Rinderrtckenstreifen und gebratenen Pilzen
... mediterranem GemuUse mariniert in Balsamcreme

... Eifel-Hahnchenstreifen und gebratenen Pilzen

... frischem Vulkanhof-Ziegenkase

Tdellle: Feische
6- il dem Teflor
23,-
19;-
22,-
20,-
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VORSPEISEN

Mosel-Fassdaubenschmaus ®

liebevoll angerichtet auf einer alten Holzfassdaube 18,-
.Kurbiscremesuppe | geréstete Kurbiskerne

. Frischer Eifel- Ziegenkase vom Vulkanhof | Mandarine | Kurbischutney

. Hausgemachte Wildschweinbratwurst | Quitte

. Geréaucherte Forelle vom Forellenhof Trauntal | Feigensenf

.Entenbrust | Orangen-Zwiebelconfit

»Leltinger Flaschenkost” 12,-
Hausgemachte Wildterrine | Preiselbeer-Birnenchutney | Waldorffsalat

3 Kkleine Vorspeisen-Variationen 14,-
liebevoll angerichtet im 3er ASA-Cabaret

SELBSTGEMACHTE BRATWURSTCHEN AUS UNSERER METZGERE|

Hausgemachte Wildbratwurst 15,- Re'sen’s
Preiselbeer-Birnenchutney | Waldorffsalat QW

GLI"L(/ f '/ﬂb' 7/“ ,/(,';'2
sedl) ca, 1880
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HAUPTSPEISEN

VEGAN

Hausgemachter Rote Beete-Kartoffel-Rosti
..in Olivensl gebraten | frische Pilze

Kartoffelgulasch
Sauerrahm | Urkarotte | Paprika

VEGETARISCH

Kiirbis-Gnocchi
Buffelricotta | Salbeibutter

Hausgemachter Rote Beete-Kartoffel-Rosti
Gebackener Ziegenkase | frische Pilze

EIFEL NUDELMANUFAKTUR / FAMILIE LINK AUS SEFFERWEICH

Handgemachte Dinkelgries-Tagliatelle
Eifel-Brie Hofkaserei Gréner | Tomate | Pinienkerne | Rucola

FISCH

Feinste Edelfische
Seeteufel | Jakobsmuschel | Garnele | Pulpo | Seefisch
Urkarotte | Kohl | Kurbis | Kartoffelstampf

Gebratener Wildzander
Riesling-Senfsauce | Duroc-Rauchfleisch
Weinkraut | KUrbis | Kartoffelstampf

20,-

20,-

24,-

26,-

24,-

39,-

35,-
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WILD

AUS DEN REGIONALEN WALDERN
Jager Johannes Selbach (Zeltingen) Dr. Thomas Schwarz (Wehlen) |
Marc Heckelmann (Gemarkung Monzelfeld) Olaf Neuhof (Traben-Trabach)

Wildschwei t mi b Pil 31 W v
ildschweinragout mit gebratenen Pilzen -
. 8 . . . . Frewnd, and
Spatburgundersauce | Apfelrotkohl | Quitte | Preiselbeere | Semmelknédel

Jacger

WILD EDELGERICHTE

AUS DEN REGIONALEN WALDERN - nicht immer vorréatig

Rehniisschen mit gebratenen Pilzen 34, -
Spatburgundersauce | Maronenwirsing | Butterspétzle

Rehriicken mit gebratenen Pilzen 44,-
Spatburgundersauce | Maronenwirsing | Butterspatzle

Hirschriicken mit gebratenen Pilzen 44, -
Spatburgundersauce | Maronenwirsing | Butterspétzle

Wildschweinfilet mit gebratenen Pilzen 49,-
Spatburgundersauce | Maronenwirsing | Butterspatzle

Wildschweinriicken mit gebratenen Pilzen 39,-
Spatburgundersauce | Maronenwirsing | Butterspétzle
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RIND

Rumpsteak 34, -
Krauterbutter | Rosmarin-Gratinkartoffeln | kleiner Salatteller

VOM WASSERBUFFEL | BAUER BERND SCHORDING AUS GONZERATH

Wasserbiiffel Burger 27,-
Duroc-Bacon | Portweinschalotten | StRkartoffelpommes | Coleslaw
Geschmorte Rippe vom Wasserbiiffel 33,-
Lemon Chili Mayonnaise | Coleslaw | Stkkartoffelpommes
»Biiffel-Bourguignon“ 35,-
Burgunder | Zwiebeln | Pilze | Kurbis | Kartoffelstampf

Wasserbiiffel Roulade 38,-

Urkarotte | Kohl | Rosmarin-Gratinkartoffeln

Geschmortes Biiffel-Kotelett 45,-
Portweinschalotten | Pilze | Kurbis | Kartoffelstampf

KALB

Wiener Schnitzel 28,-
Spatburgunderjus | Bratkartoffeln | Salat
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SCHWEIN
FREILAND DUROC SCHWEIN VON BERND SCHORDING (GONZERATH)

Schweineleber 24,-
Kartoffelstampf | Zwiebeln | Apfel

Paniertes Duroc-Schweineschnitzel, dazu Pommes frites W wnger
...nach Holzfaller Art" mit Speck, Zwiebeln und gebratenem Spiegelei 26,- ,

... mit Trester-Bergkase, Speck, Zwiebeln Uberbacken 26,- 7

... mit Pilzrahmsauce 26,- S‘%MW
Riickensteak vom Duroc-Freilandschwein iiberbacken 32,-

Hausgemachte Truffelsalami | Kurbis | Urkarotte | Kohl | Eifel-Tagliatelle THungruech,
»Zeltinger Schwenkbraten“ vom Duroc-Schwein 30,-

Zwiebeln | Krauterbutter | Pommes frites | Salat

Paniertes Duroc-Schweinekotelett 35,-
Spatburgunderjus | Pommes frites | Salat

Duroc-Schweinekotelett (Dry Aged) 500 gr. + natur 43,-
Spatburgunderjus | Kurbis | Urkarotte | Kohl | Bratkartoffeln

GEFLUGEL
VOM GEFLUGELHOF JANSHEN IN ELLSCHEID/EIFEL

Eifel-Hihnchenbrust 29,-
Rieslingrahm | Kurrbis | Kohl | handgemachte Dinkelgries-Tagliatelle

Gansebraten 39,-
Orangen-Maronensauce | Rotkohl | Semmelknédel
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WEINWAND DINNER

~Zeltinger Flaschenkost®*
Hausgemachte Wildterrine | Preiselbeer-Birnenchutney | Waldorffsalat

* %k %
Fassdaubenschmaus ®

.Kurbiscremesuppe | geréstete Kirbiskerne
.Frischer Eifel- Ziegenkase vom Vulkanhof | Mandarine | Kirbischutney
. Hausgemachte Wildschweinbratwurst | Quitte
.Geraucherte Forelle vom Forellenhof Trauntal | Feigensenf
.Entenbrust | Orangen-Zwiebelconfit

* %k *k

Bitte wahlen Sie einen Hauptgang aus

Riickensteak vom Duroc-Freilandschwein iiberbacken
Hausgemachte Triuffelsalami | Kase | Kurbis | Urkarotte | Eifel-Tagliatelle

oder

Rehniisschen mit gebratenen Pilzen
Spatburgundersauce | Maronenwirsing | Butterspétzle
oder

Gebratener Wildzander
Riesling-Senfsauce | Duroc-Rauchfleisch | Weinkraut | Kirbis | Kartoffelstampf

* %k %k

,Dreier Cabaret

Zwetschgenkompott | Zimtstreusel | Walnusseis
.Nougatmousse | Vanille | Amaretto
.Riesling-Glihweincreme | Quittengelee

Menii inklusive acht ausgewahlter Weine (davon 4 Mosel-Raritaten) 98,- Euro
Ment inklusive acht ausgewahlter Weine (auch in alkoholfreier Begleitung) 85,- Euro
Menii ohne ausgewahlte Weine 62,- Euro

Letzte Bestellung flr das WeinWand Dinner zum Abendessen: 20.15 Uhr
An Freitagen und Samstagen ist eine Bestellung des WeinWand Dinners bis 20.30 Uhr maglich.
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DESSERT
Fty die
Zwetschgenkompott 14,- Gy ;
Zimtstreusel | Walnusseis
»Dreier Cabaret” 16,-

. Zwetschgenkompott | Zimtstreusel | Walnusseis
.Nougatmousse | Vanille | Amaretto
.Riesling-Gluhweincreme | Quittengelee

Variation von hausgemachten Frucht-Sorbets 14,-

Riesling-Glithweincreme im Weinglas 9,-
Quittengelee

Zweierlei Mousse 15,-
Dunkle Schokolade | Nougat | Vanille | Amaretto

... oder fiir den kleinen Abschluss
Affogato | Espresso | Vanilleeis 6,-

KASE

GRONER HOF | VULKANHOF | DEMETER HOF BREIT

Youlaf 1egionaf 1

Heimische Kise-Variation 18,-

Bis 22.00 Uhr bereiten wir gerne Dessertspeisen und Kasespezialititen fiir Sie zu.

Sollten Sie an einer Allergie oder Nahrungsmittelunvertraglichkeit leiden, bitten wir Sie um Mitteilung an unsere
Servicemitarbeiter.
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NUR FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Diese Leckereien gibt es ausschlielslich fur Kinder.

Riuberteller

Ich mochte nur einen Teller und esse dann von den ,Grofsen” mit

Portion Pommes frites
Heinz Tomaten-Ketchup | Mayonnaise

Hahnchensticks aus Eifel-Gefliigel
Pommes frites | Ketchup oder Mayonnaise

Gebratene Butterspitzle
Rahmsole

Duroc-Schweineschnitzel
Pommes frites | Ketchup oder Mayonnaise

Duroc-Jagerschnitzel
Rahmsauce | frische Champignons | Pommes frites

Portion Saisongemiise oder Kkleiner Kindersalat

Eisbecher , Schleckermiulchen
2 Kugeln Eis | Sahne

14,-

10,-

14,-

16,-

Getsse Avgwall]



