REGIONAL NATURLICH NACHHALTIG

Unsere Kiiche hat bis 21.00 Uhr fur Sie gedffnet.

Gerne stellen wir Ihnen auf Wunsch unsere Speisekarten mit vollstandiger Kennzeichnung
der Allergene und Zusatzstoffe zur Einsicht zur Verfigung.

SOMMER-MENU

IN DREI GANGEN

Pfifferlingecremesuppe
Frische Pfifferlinge

* %k ¥k

Ragout vom Wasserbiiffel
Schalotten | Karotte | Zucchini| Kohlrabi | Kartoffelstampf

oder

Hausgemachte Pfifferling-Gnocchi

Brie vom Groner Hof | gebratene Pfifferlinge

Rhabarberragout
Engelshof Quarkmousse | Limetten-Mandelstreusel

Menii pro Person 46,- Euro
Vegetarisches Menii pro Person 38,- Euro
Aufpreis pro Person mit Weinbegleitung 20,- Euro



FLUSSIGES

Bouillabaisse - feine Fischsuppe
Baguette | Krauter-Knoblauchdip

Wildhackfleischsuppe

Pfifferlingcremesuppe
Frische Pfifferlinge

Klare Briithe vom Gonzerather Wasserbiiffel
Gemusestreifen | MarkkléRchen

SALATE

15,-

10,-

einige Gemuse- oder Salatzutaten kommmen vom DRK Cusanus-Hofgut

Hausdressing mit Apfel-Traubenkernol vom Falkenhof

Kleiner Salatteller als Beilage

Grof3er Salatteller mit

... rosa gebratenen Rinderrtckenstreifen und gebratenen Pilzen
...Mmariniertem Grillgemuse

... Eifel-Hahnchenstreifen, Sesam und Erdnuss

... verschiedenen Vulkanhof-Ziegenkasen

... gebratenen Pfifferlingen

21,-
19,-
19,-
19,-
21,-



VORSPEISEN

Mosel-Fassdaubenschmaus ®

liebevoll angerichtet auf einer alten Holzfassdaube 16,-
. Pfifferlingcremesuppe

. Eifel-Brie vom Gréner Hof | Zwiebelconfit

. hausgemachte Duroc Bratwurst | Kartoffelsalat

. Trauntaler Raucherfischcreme | Apfel | Kapern

. Geraucherte Eifel-Hahnchenbrust | Linsensalat

»Zeltinger Flaschenkost” 11,-

Hausgeraucherter Schinken vom Duroc Freilandschwein
Pfifferlingsalat | Tomate | Basilikum

3 kleine Vorspeisen-Variationen im ASA-Cabaret 12,-

»Raucherbrettchen” 14,-
hausgeraucherte Wurst- und Schinkenspezialitaten
heimisches Wild | Duroc-Freilandschwein

SELBSTGEMACHTE BRATWURSTCHEN AUS UNSERER METZGERE|

Hausgemachte Duroc Bratwurst 14,-
Spatburgunderjus | Kartoffelsalat

Hausgemachte Wildbratwurst 14,-
Spatburgunderjus | Kartoffelsalat



HAUPTSPEISEN

Zutwe Lhuplgargy Blirad fir gy

Pfifferlingrahmsauce 5,-

Frisch gebratene Pfifferlinge 8,-
VEGAN

Spinatknédel 18,-

Pilze | Veganer Rahm | Salbei

Hausgemachte Pfifferling-Gnocchi 20,-
Veganer Rahm | gebratene Pfifferlinge

VEGETARISCH

Perlgraupenrisotto 21,-
Gebackener Vulkanhof-Ziegenkase | Grillgemuse

Hausgemachte Pfifferling-Gnocchi 22,-

Brie vom Groner Hof | gebratene Pfifferlinge

Hausgemachte Gemiise Quiche 22,-
Fein abgestimmte, saisonale Zutaten

inliebevoller Zusammenarbeit mit Demeterhof Breit (Wittlich) & Backerei Fleury (Brauneberg)

FISCH

Feinste Edelfische 37,-
Seeteufel | Jakobsmuschel | Garnele | Pulpo | Seefisch
Karotte | Kohlrabi | Bohnen | Kartoffelstampf

Gebratener Wildzander 32,-
Rieslingsauce | Karotte | Kohlrabi| Bohnen | Kartoffelstampf

Ganze Forelle vom Forellenhof Trauntal 29,-
in Butter gebraten nach Mullerin Art | Krauterkartoffeln | Salat

WEIDELAMM

FREILAND WEIDELAMM VON BERND SCHORDING (GONZERATH)

Ragout vom Weidelamm 33,-
GrillgemuUse | Kréuterkartoffeln

Lammriicken mit gebratenen Pilzen 49,-
Spatburgundersauce | Grillgemuse | Krauterkartoffeln

Lammkeulensteak mit gebratenen Pilzen 39,-
Spatburgundersauce | Grillgemuse | Krauterkartoffeln

Merguez vom Weidelamm 22,-
Spatburgunderjus | Schmorzwiebeln | Grillgemise | Kartoffelpiree



GEFLUGEL
VOM GEFLUGELHOF JANSHEN IN ELLSCHEID/EIFEL

Eifel-Hahnchenbrust 27,-
Zwiebelconfit | Eifel-Brie | Grillgemise | Perlgraupenrisotto

WILD

AUS DEN REGIONALEN WALDERN
Jager Markus Reis (Zeltinger Hof), Johannes Selbach (Zeltingen), Dr. Thomas Schwarz (Wehlen)

Hirschkalbragout mit gebratenen Pilzen 34,-
Spatburgundersauce | Spitzkohl | Preiselbeere | Semmelknédel

Wildschweinragout mit gebratenen Pilzen 32,-
Spatburgundersauce | Spitzkohl | Preiselbeere | Semmelknédel

Wildschweinbraten mit gebratenen Pilzen 35,-
Spatburgundersauce | Spitzkohl | Preiselbeere | Semmelknédel

Rehragout mit gebratenen Pilzen 33,-
Spatburgundersauce | Spitzkoh! | Preiselbeere | Semmelknédel

Dreierlei vom Wild mit gebratenen Pilzen 39,-
Wildschweinrticken | Hirschkalbragout | Wildbratwurst
Spatburgundersauce | Spitzkohl | Preiselbeere | Semmelknédel

WILD EDELGERICHTE
AUS DEN REGIONALEN WALDERN - Alle Gerichte sind rosa gebraten.

Rehniisschen mit gebratenen Pilzen 38,-
Spatburgundersauce | Spitzkohl | Preiselbeere | Semmelknddel

Wildschweinriicken mit gebratenen Pilzen 46,-
Spatburgundersauce | Spitzkohl | Preiselbeere | Semmelknédel

Rehriicken mit gebratenen Pilzen 48,-
Spatburgundersauce | Spitzkohl | Preiselbeere | Semmelknédel

Hirschriicken mit gebratenen Pilzen 49,-
Spatburgundersauce | Spitzkohl | Preiselbeere | Semmelknddel

Hirschkeulensteak mit gebratenen Pilzen 39,-
Spatburgundersauce | Spitzkohl | Preiselbeere | Semmelknddel



KALB

Wiener Schnitzel
Jus| Bratkartoffeln| Salat

SCHWEIN

28,-

FREILAND DUROC SCHWEIN VON BERND SCHORDING (GONZERATH)

Himmel & Erd (hausgemachte gebratene Blut- & Leberwurst)
Spatburgundersauce | Kartoffelstampf | Zwiebeln | Apfel

Spief3braten vom Duroc-Freilandschwein
Kloster Macherner Bier-Zwiebelduckes | Pommes frites

Leber vom Duroc-Freilandschwein
Spatburgundersauce | Kartoffelstampf | Zwiebeln | Apfel

Paniertes Duroc-Schweineschnitzel, dazu Pommes frites

...nach ,Holzféller Art" mit Speck, Zwiebeln und gebratenem Spiegelei
... mit Trester-Bergkase, Speck, Zwiebeln Uberbacken

... mit gebratenen Pilzen und Rahmsauce

Paniertes Duroc-Schweinekotelett

Spatburgunderjus | Pommes frites | Salat

Duroc-Schweinekotelette (Dry Aged) 500 gr. + natur
Spatburgunderjus | Pilze | Bratkartoffeln

RIND

Rumpsteak von der Deutschen Firse
Krauterbutter | Bratkartoffeln | Salat

HEREFORD RIND VON BERND SCHORDING (GONZERATH)

Dry Aged Kotelett aus dem Rinderriicken

22,- Yo ungerey
W
SWW
g dem
Hungrueck

26,-

22,-

26,-
26,-
26,-
35,-

43,-

33,-

46,-

Ca. 500 gr. | Spatburgundersauce | Karotte | Zucchini| Kohlrabi | Bratkartoffeln

WASSERBUFFEL VON BERND SCHORDING (GONZERATH)

Ragout vom Wasserbiiffel
Schalotten | Karotte | Zucchini| Kohlrabi | Kartoffelstampf

Schmorbraten vom Wasserbiiffel
Karotte | Zucchini | Kohlrabi | Schalotten | Kartoffelstampf

Wasserbiiffel-Burger mit Duroc Bauchspeck

39,-

42,-

34,-

Krautsalat | Preiselbeer-Senf-Mayonnaise | Bergkése | Pommes frites

Barbecue vom Wasserbiiffel
Krautsalat | Lemon-Chili-Mayonnaise | StRkartoffelpommes

39,-



WEINWAND DINNER

»Zeltinger Flaschenkost“

Hausgeraucherter Schinken vom Duroc Freilandschwein
Pfifferlingsalat | Tomate | Basilikum

* % *

Mosel Fassdaubenschmaus ®

. Pfifferlingcremesuppe
. Eifel-Brie vom Gréner Hof | Zwiebelconfit
. Hausgemachte Duroc Bratwurst | Kartoffelsalat
. Trauntaler Raucherfischcreme | Apfel | Kapern
. Geraucherte Eifel-Hahnchenbrust | Linsensalat
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Bitte wahlen Sie einen Hauptgang aus

Riickensteak vom Duroc Freilandschwein
mit Ziegenkase und Walnussen Uberbacken | Grillgemuise | Perlgraupenrisotto

oder

Zweierlei Wildschwein
Wildschweinragout | Wildschweinriicken | gebratene Pfifferlinge
Spatburgundersauce | Spitzkohl | Weinbergpfirsich-Preiselbeere | Semmelknodel

oder

Gebratener Wildzander
Rieslingsauce
Karotte | Kohlrabi | Bohnen | Kartoffelstampf
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,Dreier Cabaret”

Rhabarberragout | Quarkmousse
Pfirsich | Limetten-Mandelstreusel
Rieslingcreme | Erdbeere

Menii inklusive acht ausgewdhlter Weine (davon 4 Mosel-Raritaten) 109,- Euro
Menii inklusive acht ausgewahlter Weine (auch in alkoholfreier Begleitung) 85,- Euro
Menii ohne ausgewahlte Weine 62,- Euro

Letzte Bestellung fUr das WeinWand Dinner zum Abendessen: 20.15 Uhr
An Freitagen und Samstagen ist eine Bestellung des WeinWand Dinners bis 20.30 Uhr méglich.



DESSERT

Rhabarberragout 12,-
Engelshof Quarkmousse | Limetten-Mandelstreusel

»Dreier Cabaret® 14,-
.Rhabarberragout | Quarkmousse

. Pfirsich | Limetten-Mandelstreusel

.Rieslingcreme | Erdbeere

Variation von hausgemachten Frucht-Sorbets 12,-
Rieslingcreme im Weinglas 9,-
Erdbeere

Dreierlei Schokolade 13,-

Dunkle Schokolade | Nougat | weier Schokoknusper | Pfirsich

... oder fiir den kleinen Abschluss
Affogato | Espresso | Vanilleeis 6,-

KASE

GRONER HOF | VULKANHOF | DEMETER HOF BREIT

Kdse-Variation aus der Region 16,-

Bis 22.00 Uhr bereiten wir gerne Dessertspeisen und Kasespezialitaten fiir Sie zu.



Diese Leckereien gibt es ausschlielslich fUr Kinder.

Riuberteller

0,-

lch mochte nur einen Teller und esse dann bei den ,Grolken"” mit

Portion Pommes frites
Heinz Tomaten-Ketchup | Mayonnaise

Hahnchensticks aus Eifel-Gefliigel
Pommes frites | Ketchup oder Mayonnaise

Butterspatzle
Rahmsauce

Duroc-Schweineschnitzel
Pommes frites | Ketchup oder Mayonnaise

Duroc-Jagerschnitzel
Rahmsauce | frische Champignons | Pommes frites

Portion Saisongemiise oder Kkleiner Kindersalat

Eisbecher ,Moselzauber”
2 Kugeln Eis | Sahne

7,

13,-

10,-

13,-

13,-
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NUR FUR UNSERE KLEINEN GASTE




